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ميكروبيولوژي مواد غذايينام درس:  

تغذيهعلوم مقطع: دوره كارشناسي   

 پيش نياز:

  مدرس: دكتر ثريا خيروري

واحد سهم اينجانب) 1( واحد نظري 2 تعداد واحد:  

 

  

يتاريخچه ميكروارگانيسم ها در مواد غذاي: و دوم جلسه اول  

 تاريخچه ميكروب شناسي •

 ييمواد غذا يشناس كروبيو نقش م تياهم •

 بيماري هاي ناشي از غذا و عواقب اهميت •

  منابع و راههاي آلودگي مواد غذايي •

 

عوامل موثر در رشد ميكروارگانيسم ها :دومجلسه   

 عوامل دروني •

— pH 
 )aw( رطوبت زانيم —

 (Eh)  ايو اح ونيداسياكس ليپتانس —

 مواد مغذي —

 د ميكروبي و بازدارندهعوامل ض —

  ساختار بيولوژيكي —

 عوامل بيروني •

 درجه حرارت —

 رطوبت نسبي محيط —

 وجود و تراكم گازها در محيط —

  رشد وابسته —

  
  كپك ها -مهمترين ميكروارگانيسم هاي غذايي  :سومجلسه 



 تعريف فساد مواد غذايي و انواع آن •

 عوامل موثر بر فساد مواد غذايي •

  سم هاتقسيم بندي ميكروارگاني •

 تعريف و مفاهيم مرتبط با كپك ها •

 توضيح مختصر در رابطه با نحوه توليد مثل كپك ها •

  نوع فساد ناشي از آنها و ...) -كپك هاي مهم در مواد غذايي (ويژگي ها •

 
  

  مخمرها -مهمترين ميكروارگانيسم هاي غذايي : چهارمجلسه 

 
  ويژگي هاي عمومي مخمرهاآشنايي با  •

 نوع فساد ناشي از آنها و ...) -د غذايي (ويژگي هامخمرهاي مهم در موا •

  تقسيم بندي مخمرها •

  

 

باكتري ها –مهمترين ميكروارگانيسم هاي غذايي : پنجمجلسه   
 آشنايي با ويژگي هاي عمومي باكتريها •

 تقسيم باكتريها بر اساس شكل آنها •

 تفاوت باكتريهاي گرم منفي و گرم مثبت •

 تقسيم باكتري ها بر اساس اسيد توليد شده •

 نوع پيگمان توليد كننده -تجزيه مواد غذايي -تقسيم باكتري هاي عامل فساد بر اساس رشد در دماهاي مختلف  •

 نوع فساد ناشي از آنها و ...) - (ويژگي ها باكتري هاي ايجاد كننده فساد در مواد غذايي •

 
  

  در مواد غذايياي بيماريزا پاتوژن هروش تشخيص : جلسه ششم و هفتم

 روش كشت سنتي •

 روشهاي تشخيص سريع •

 
o  فيزيكيروش هاي 

 تكنيك مستقيم ميكروسكوپ —

 روش فلوسيتومتر —



 تستهاي تشخيص شيميايي و بيوشيميايي •

  ATPسنجش  —

 اندازه گيري مقاومت الكتريكي —

 احيا كردن —

 محيط هاي كروموژن و فلوروژن —

 سنجش كدورت —

 كروماتوگرافي —

 
o ايه آنتي بادي ( روشهاي بر پImmunoassay( 

 آگلوتيناسيون —

 روش ايمونوفلورسانس —

 روش الايزا —

 
o روشهاي برپايه اسيدهاي نوكلئيك 

 DNAهيبريداسيون  —

 PCRروش  —

  

  

  دنيس وستهوف -ميكروبيولوژي مواد غذايي       تاليف ويليام فريزير) 1منابع: 

  وكليميكروبيولوژي مواد غذايي       تاليف دكتر محمد رضا ت) 2

  تاليف جيمز ام جي      ميكروبيولوژي غذايي مدرن) 3
  

  

  .شوند مي ارائه الذكر فوق مطالب سخنراني صورت به ،و در مواقع لازم تخته و قلم  power pointروش آموزش: با استفاده از 

  رفتار ورودي و اطلاعات قبلي دانشجويان با ذكر چند سوال قبل از شروع درس سنجيده مي شود.

  

  به صورت امتحان در پايان دورهحوه ارزشيابي: ن


